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- Standard Hot Meal: Sistemul Hot Meal serveste preparate pentru pranz depozitate in conditii
controlate si incalzite automat printr-un proces optimizat. Tehnologia noastra pastreaza
consistenta adecvata si profunzimea gustului fiecarui preparat, garantand mese de cea mai
inapt calitate si o cantina complet automatizata.
- Pregatire paralela: Acesta este avantajul nostru operational de baza. Sistemul incalzeste
mai multe mese simultan, chiar inainte de orele de varf. Mancarurile pregatite sunt
e disponibile la temperatura ideald, gata pentru a fi ridicate la ora programats.
- Eficienta in orele de varf: Capacitate mare de productie conceputa pentru cele mai
solicitante medii. Datorita procesului nostru precis, eliminam cozile si asiguram un serviciu
fluid si de inalta calitate, chiar si in timpul pauzelor scurte din marile locuri de munca.
- Calitate constanta: Calitate constanta garantata in orice locatie. Ideal pentru fabrici de
productie, campusuri, hoteluri si mari centre operationale si de birouri.

Specificatii tehnice:

Latime: 1480 mm

Adancime: 735 mm

inaltime: 1480 mm

Suport: 4 picioare reglabile

Constructie: Tabla galvanizata vopsita in camp electrostatic, otel inoxidabil
Alimentare: 230 V

Putere: 3400 W

Temperatura de depozitare a preparatelor: 3 grade Celsius

Temperatura de incalzire a preparatelor: 75 grade Celsius

Capacitate: 48 de preparate per modul de depozitare

Scalabilitate: Pana la 5 module de depozitare intr-un singur dispozitiv (max. 240 de
preparate)

Dimensiuni de livrare: 1200 x 800 x 2100 mm

Logistica: Livrare pe palet EUR standard

Dispozitivul poate fi conectat la o sursa de alimentare trifazata, ceea ce creste si mai mult
viteza de incalzire.
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